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ANFACO-CECOPESCA DIRIGIRA EL DESARROLLO DE UN NUEVO SISTEMA
DE TRAZABILIDAD INTEGRAL DE RAPIDA APLICACION EN LA INDUSTRIA
PESQUERA PARA LA IDENTIFICACION GENETICA DE ESPECIES
PELAGICAS.

El Ministerio de Medio Ambiente, Medio Rural y Marino, a través de la Secretaria
General del Mar, subvencionarda a ANFACO-CECOPESCA el desarrollo de un proyecto
de investigacion, en el que se potenciara un innovador sistema de trazabilidad. Este
proyecto permitira a la industria pesquera la identificacion genética de especies pelagicas
y el estudio de la calidad de la materia prima y transformada, con el objetivo final de
mejorar la politica de gestion de estos recursos pesqueros y asi poder llevar a cabo una

explotacion sostenible de los mismos en generaciones futuras.

En la actualidad no existe ninguna metodologia molecular que permita la
identificacion genética de todas estas especies de pequefios pelagicos y que ademas
pueda aplicarse a toda clase de productos transformados. Por ello, en el presente
proyecto ANFACO-CECOPESCA centrarAd sus esfuerzos en la creacion de una
metodologia de identificacién genética cuyo objetivo es la busqueda de un marcador
molecular que permita la identificacién de las principales especies de sardinas, productos
tipo sardina, jureles y bocartes, incluyéndose no solo las especies de importancia

comercial actual sino también especies semejantes como potenciales futuros recursos.

Por otro lado, se determinara la autenticidad de la especie analizada mediante
técnicas basadas en la PCR en tiempo real, lo que supone un avance novedoso con
amplias expectativas de demanda por parte de todos los sectores implicados, ya que
estas técnicas seran facilmente aplicables en empresas del sector pesquero y alimentario
in situ, y permitiran diferenciar las especies mas valoradas comercialmente dentro de los

pequefios pelagicos de forma rapida y fiable.

Estas herramientas moleculares suponen un gran avance para el sector ya que
permitira el control de importaciones, etiquetado y trazabilidad, dandole mayor valor
afadido a los productos finales existentes en el mercado. Ademas, la industria pesquera
poseera técnicas totalmente fiables y rapidas para la identificacion de estas especies con

fines de control rutinario, seguimiento de partidas importadas, correcto etiquetado, etc.
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Paralelamente y de manera complementaria a la identificacibn genética se
procederd al control analitico y caracterizacion (organoléptica, microbiolégica, fisico-
guimico y nutricional) de todas las especies objeto de estudio. También se potenciara el
desarrollo de nuevos productos (conservas, semiconservas, platos preparados, patés...)
a partir de especies afines. Estas surgen como futuros recursos explotables que
sustituyen a especies sobreexplotadas pudiendo de esta forma hacer frente a la demanda

del mercado.

Las técnicas desarrolladas para una correcta gestion de la trazabilidad, unido a la
busqueda de especies alternativas para saciar la demanda existente en el mercado,
permitiran proteger y regenerar las pesquerias de pequefios pelagicos sobreexplotados
mitigando su pesca excesiva. Ademas se garantizara a los pescadores la obtencion de
materia prima para subsistir y preservar su trabajo asegurando no solo su actual medio
de vida sino también el de las generaciones venideras. De esta manera, la industria
transformadora dispondra de un abastecimiento regular de pescado, lo que a su vez
mejorara su precio en el mercado, encontrandose un justo equilibrio entre la oferta y la

demanda en interés de los pescadores y los consumidores.

El presente proyecto contribuird a establecer una competencia leal entre los
operadores econémicos del sector pesquero, lo que repercutir4 de forma directa sobre el
consumidor final, que dispondra de una informacion mas fiable y completa de los

productos elaborados con distintas especies de estos grupos de pequefios pelagicos.

ANFACO-CECOPESCA ha centrando sus esfuerzos en los ultimos afios en el
desarrollo de herramientas genéticas entre las que cabe destacar métodos de
identificacion de diferentes grupos taxondmicos como moluscos bivalvos, escombridos,
peces planos, salmonidos, rapes, cefalopodos... Todas ellas permiten determinar la
autenticidad de los productos pesqueros y acuicolas, independientemente del grado de

transformacion al que se hayan visto sometidos.



