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PROYECTOS BAJO CONTRATO

1. Proyectos en ejecucion

Financiados por Administraciones

Titulo: Creacion de la Unidad de Innovacion Internacional (Ull)

Objeto: Dinamizacién de la participacion de empresas en el VIl Programa Marco

Plazo de ejecucién: 2009-2010

Fuente/s financiacion: CDTI

Financiados por empresas y organismos

Titulo: “Estudio del aprovechamiento del residuo generado en la extraccién de
Huevas de erizo de mar para desarrollar un nuevo producto de aplicacién en
alimentacion”

Empresa que desarrolla el proyecto: PORTOMUINOS

Fuente/s financiacidon: Direccién Xeral de I+D. Programa de Tecnoloxias da
Alimentacion.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Microbiologia y toxinas, Ingenieria, innovacion
y desarrollo tecnoldgico.

Titulo: “Nuevos productos elaborados con higado de rape: formulacién y estudio de
técnicas y métodos de procesado”

Empresa que desarrolla el proyecto: PORTOMUINOS

Fuente/s financiacidon: Direccién Xeral de I+D. Programa de Tecnoloxias da
Alimentacion.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Microbiologia y toxinas, Ingenieria, innovacién
y desarrollo tecnolégico.
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Titulo: BAIP 2020. Buque Autémata Inteligente y Polivalente

Objeto: El presente proyecto tiene por objeto la investigacion para el desarrollo de un
nuevo concepto de buque y astillero inteligente, polivalente y auténomo. Las lineas
principales de investigacion del proyecto se agrupan en los siguientes campos:

- Tecnologias de disefio y construccién de buques

- Eficiencia energética y empleo de energias alternativas en la operacion de buques

- Buque "inteligente"

- Tecnologias y sistemas de pesca (pesca sostenible)

- Tecnologias oceanograficas para caracterizacién y proteccién del medio marino

- Tecnologias en seguridad, confort y salud de la vida en la mar.

Plazo de ejecucidn: enero 2008- diciembre 2010

Fuente/s financiacion: Acorde Technologies S.A.

Area de CECOPESCA responsable: Biologia Molecular y Biotecnologia

Otras dreas de CECOPESCA implicadas: Ingenieria, Innovacion y Desarrollo
Tecnoldgico.

Titulo: Tecnologias de Procesado Avanzadas en Galicia: TEPAGA

Objeto: El presente proyecto tiene por objeto la investigacién para el desarrollo de un
nuevo concepto de buque y astillero inteligente, polivalente y auténomo. Las lineas
principales de investigacion del proyecto se agrupan en los siguientes campos:

- Tecnologias de disefio y construccion de buques

- Eficiencia energética y empleo de energias alternativas en la operacion de buques

- Buque "inteligente"

- Tecnologias y sistemas de pesca (pesca sostenible)

- Tecnologias oceanograficas para caracterizacién y proteccidon del medio marino

- Tecnologias en seguridad, confort y salud de la vida en la mar.

Plazo de ejecucion: enero 2008- diciembre 2010

Fuente/s financiacion: HERMASA

Area de CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo Tecnolégico.

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Calidad y Seguridad Alimentaria,
Microbiologia y Toxinas.
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Titulo: FUTURAL. Futuros alimentos: mas seguros, mas nutritivos, mas convenientes,
mas inteligentes.

Objeto: Buscar y validar nuevos procesos y productos aplicables a los alimentos del
futuro, a través de la aplicacién de nuevas tecnologias de fabricacidén y conservacion.
El fin Ultimo es ofrecer al mercado productos que destaquen por su calidad vy
seguridad alimentaria, al tiempo que satisfacen las necesidades actuales de los
consumidores.

Plazo de ejecucion: enero 2008- diciembre 2009

Fuente/s financiacion: Pita Hermanos

Area de CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo Tecnoldgico.

Otras dreas de CECOPESCA implicadas: Calidad y Seguridad Alimentaria,
Microbiologia y Toxinas.

Titulo: “Consolidacion da Plataforma Tecnoldxica Agroalimentaria Galega PTGAL”

Fuente/s financiacion: Centro Tecnoldxico da Carne

Area de CECOPESCA responsable: OTRI

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Titulo: “Asistencia técnica para la elaboracion del plan comercial y plan de negocio de
los productos a elaborar con el denominado percebe de sombra”

Fuente/s financiacion: CETMAR

Area de CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo Tecnolégico.

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Titulo: “Obtenciéon de coldxeno a partir de novas fontes alternativas para a sua
posterior aplicacidn na industria farmaceutica”

Empresa que desarrolla el proyecto: FANDICOSTA S.A.

Fuente/s financiacion: Plan Galego de I+D+i. Programas Sectoriais.

Area de CECOPESCA responsable: Medio Ambiente y Valorizacién de los productos
del Mar.

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Biologia Molecular y Biotecnologia

Titulo: “Procura de novos instrumentos de xestion ante a problematica do mercurio
no peixe espada”

Empresa que desarrolla el proyecto: FANDICOSTA S.A..

Fuente/s financiacién: Plan Galego de I+D+i. Programas Sectoriais.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Biologia Molecular y Biotecnologia
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Titulo: “Estudio para a minimizacién dos contaminantes industriais e compostos
TRANS no proceso de transformacion dos acidos graxos destilados de palma para
alimentacion animal”

Empresa que desarrolla el proyecto: AFAMSA

Fuente/s financiacién: Plan Galego de I+D+i. Programas Sectoriais.

Area de CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo Tecnoldgico.

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Titulo: “Viabilidade da extraccidn de aceite rico en omega-3 de subprodutos da
industria do peixe espada e valorizacién comercial dos mesmos”

Empresa que desarrolla el proyecto: MASCATO S.L.

Fuente/s financiacién: Plan Galego de I+D+i. Estudos de Viabilidade.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Medio Ambiente y Valorizacién de los
Productos de la Pesca.

Titulo: Avaliaciéon da calidade do Rodaballo (Psetta maxima) utilizando dous métodos
de sacrificio: a inmersién en auga moi fria e o shock eléctrico

Organismo que desarrolla el proyecto: CETGA

Fuente/s financiacién: Plan Galego de I+D+i. Programas Sectoriais.

Area de CECOPESCA responsable: Microbiologia y Toxinas

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Ingenieria Innovacion y Desarrollo
Tecnoldgico.
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Proyectos Finalizados:

Financiado por administraciones:

Titulo del proyecto: “Desarrollo de un plan de accion de la calidad de los productos
pesqueros”

Obijetivos: El objetivo general indicado, debera desarrollarse a través de una serie de
acciones especificas que abarquen los siguientes temas:

- Seguridad Alimentaria.

- Trazabilidad.

- Ecoetiquetado.

- Impulso de la calidad voluntaria.

- Aspectos medioambientales.

- Nuevas especies de diversificacion de productos.

- Acciones de formacion continuada.

- Valorizacién de productos pesqueros infrautilizados o excedentarios.

- Estandarizacion de procesos productivos.

- Gestion de residuos y subproductos.

- Integracion de subsectores.

- Potenciacion del sector en 3% paises.

Convocatoria: Orden 14.243/07 Resolucion de la Junta de Contratacion del Ministerio
de Agricultura Pesca y Alimentacion por la que se anuncia concurso para el desarrollo
de un plan de accién de la calidad de los productos pesqueros. BOE de 24 marzo 2007.

Entidad Financiadora: Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion. Secretaria
General de Pesca Maritima

Periodo: 2007- 2008

Presupuesto: 950.000,00 €

Participantes: ANFACO-CECOPESCA.

Area de CECOPESCA responsables: Todas las areas de CECOPESCA implicadas




/4

ANFACO

CECOPESCA

Financiado por empresas y organismos:

Titulo del proyecto: Algas marinas alimentarias de Galicia: prospeccion de especies,
técnicas de procesado, aplicaciones culinarias y propiedades nutricionales.

Empresa que desarrolla el proyecto: PORTOMUINOS

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Programa de Tecnologias de la
Alimentacion.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 6.017,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Ingenieria, Innovacion y Desarrollo
Tecnoldgico

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: “Investigacion de la actividad de diversos antioxidantes sobre la
oxidacion del aceite de pescado obtenido de la transformaciéon de subproductos de
pescado no destinados al consumo humano”

Empresa que desarrolla el proyecto: Artabra S.A.U.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Programa de Tecnoloxias da
Alimentacion.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 6.000,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: “Disminucién del contenido de mercurio en pez espada y
tanidos™

Empresa que desarrolla el proyecto: TEQUISA

Fuente/s financiacién: Direccion Xeral de I+D. Programa de Fomento da Innovacion
Empresarial.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 1.494,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: “Mejora de cualidades organolépticas de especies como el
Dosidicus Gigas™

Empresa que desarrolla el proyecto: TEQUISA

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de 1+D. Programa de Fomento da Innovacion
Empresarial.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 1.459,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay
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Titulo del proyecto: “Disminucién del contenido de mercurio en pez espada y
tinidos™

Empresa que desarrolla el proyecto: TEQUISA

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Programa de Fomento da Innovacion
Empresarial.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 1.494,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: INNOESCENA

Objetivo: Dentro del marco de este proyecto acerco a la sociedad en general el gran
esfuerzo que todos los organismos de investigacion y las empresas realizan en Galicia

Plazo de ejecucion: junio 2008-noviembre 2008

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de |+D+i

Presupuesto total: 1.724,14 € | Subvencion concedida: 1.724,14 €

Area de CECOPESCA responsable: OTRI.

Otros organismos involucrados: Fundacion INNOVAPYME, AIMEN, CTAG
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Proyectos en ejecucion:

Financiados por Administraciones:

Titulo del proyecto: “Estudio del Lote 5 productos de la pesca y acuicultura,
procedentes de terceros paises en muestras tomadas por los servicios de inspeccion de
sanidad exterior en 2008”

Objetivo: Realizacion de investigacion y estudio en productos alimenticios
procedentes de terceros paises en muestras tomadas por los servicios de Sanidad
exterior en 2008

Plazo de ejecucion: 2008

Fuente/s financiacion: Ministerio de Sanidad y Consumo

Presupuesto:,00 €

Financiados por empresas y organismos:

Titulo del proyecto: BAIP 2020. Bugue Automata Inteligente y Polivalente

Obijetivo: EI presente proyecto tiene por objeto la investigacion para el desarrollo de
un nuevo concepto de buque y astillero inteligente, polivalente y autonomo. Las lineas
principales de investigacién del proyecto se agrupan en los siguientes campos:

- Tecnologias de disefio y construccién de buques

- Eficiencia energética y empleo de energias alternativas en la operacion de buques

- Buque "inteligente"

- Tecnologias y sistemas de pesca (pesca sostenible)

- Tecnologias oceanogréaficas para caracterizacion y proteccion del medio marino

- Tecnologias en seguridad, confort y salud de la vida en la mar.

Plazo de ejecucion: enero 2008- diciembre 2010

Fuente/s financiacion: Ministerio de Ciencia e Innovacién

Presupuesto total: 164.400,00 € | Subvencién concedida: 164.400,00 €

Area de CECOPESCA responsable: Biologia Molecular y Biotecnologia

Otras areas de CECOPESCA implicadas: IIDT

Titulo del proyecto: “Estudio del aprovechamiento del residuo generado en la
extraccion de Huevas de erizo de mar para desarrollar un nuevo producto de aplicacion
en alimentacion”

Empresa que desarrolla el proyecto: PORTOMUINOS

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Programa de Tecnoloxias da
Alimentacion.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 7.080,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Microbiologia y toxinas, Ingenieria,
innovacion y desarrollo tecnolégico.

Otros organismos involucrados: No hay
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Titulo del proyecto: “Nuevos productos elaborados con higado de rape: formulacién y
estudio de técnicas y métodos de procesado”

Empresa que desarrolla el proyecto: PORTOMUINOS

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Programa de Tecnoloxias da
Alimentacion.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 17.250,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Microbiologia y toxinas, Ingenieria,
innovacion y desarrollo tecnolégico.

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: “Produccién de biomasa marifia a partires do cultivo de
microalgas en fotobiorreactores”

Empresa que desarrolla el proyecto: Occean’s Factory S.L.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de 1+D. Programa de Tecnoloxias Sectoriais.
Tecnoloxia de Recursos Energéticos e Marifios.

Area de CECOPESCA responsable: Medio Ambiente y Valorizacion de Productos
del Mar.

Presupuesto: 11.674,00 €

Titulo del proyecto: “Investigacion e desenvolvemento dunha nova gama de
productos alimenticios de preparacion rapida, con base pescado e/ou marisco de orixe
galega™”

Empresa que desarrolla el proyecto: Conservas Antonio Alonso S.A.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de 1+D. Programa de Tecnoloxias Sectoriais.
Tecnoloxia da Alimentacion.

Area de CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacion y Desarrollo
Tecnologico.

Presupuesto: 12.555,00 €

Titulo del proyecto: FUTURAL. Futuros alimentos: mas seguros, mas nutritivos, mas
convenientes, mas inteligentes.

Objetivo: Buscar y validar nuevos procesos y productos aplicables a los alimentos del
futuro, a través de la aplicacién de nuevas tecnologias de fabricacion y conservacion.
El fin altimo es ofrecer al mercado productos que destaquen por su calidad y seguridad
alimentaria, al tiempo que satisfacen las necesidades actuales de los consumidores.

Plazo de ejecucion: enero 2008- diciembre 2009

Fuente/s financiacion: Misterio de Ciencia e Innovacion

Presupuesto total: 24.000,00 € | Subvencion concedida: 24.000,00 €

Area de CECOPESCA responsable: [IDT

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Calidad y Seguridad Alimentaria;
Microbiologia y Toxinas
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Titulo del proyecto: INNICIA 2.

Objetivo: La presencia de ciertos componentes procedentes de aceites minerales en los
aceites destinados a consumo humano, requiere el desarrollo y puesta a punto de
métodos de deteccion rapida que garanticen la calidad y seguridad del consumidor.

Plazo de ejecucion: junio 2008-noviembre 2008

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de 1+D+i

Presupuesto total: 4.294,60 € | Subvencion concedida: 4.294,60 €

Area de CECOPESCA responsable: OTRI, IIDT.

Titulo del proyecto: INNERCIA.

Objetivo: La presencia de ciertos componentes procedentes de aceites minerales en los
aceites destinados a consumo humano, requiere el desarrollo y puesta a punto de
métodos de deteccidn rapida que garanticen la calidad y seguridad del consumidor.

Plazo de ejecucion: junio 2008-noviembre 2008

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de |+D+i

Presupuesto total: 7.787,71 € | Subvencion concedida: 7.787,71 €

Area de CECOPESCA responsable: [IDT, OTRI.

Titulo del proyecto: “Consolidacion da Plataforma Tecnoldxica Agroalimentaria
Galega PTGAL

Organismo financiador: Centro Tecnol6xico da Carne

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de |+D+i

Area de CECOPESCA responsable: OTRI

Presupuesto: 35.990,00 €

Titulo del proyecto: “Estudio de comercializacion del percebe”

Organismo financiador: CETMAR???

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de 1+D+i

Area de CECOPESCA responsable:

Presupuesto: 23.000€?
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Financiado por administraciones

Titulo del proyecto: “Estudio del Lote 4 productos de la pesca y acuicultura”

Objetivo: Realizacion de investigacion y estudio en productos alimenticios
procedentes de terceros paises en muestras tomadas por los servicios de Sanidad
exterior en 2007

Plazo de ejecucion: 2007

Fuente/s financiacion: Ministerio de Sanidad y Consumo

Presupuesto: 36.288,00 €

Titulo del proyecto: “Desarrollo de un plan de accién de la calidad de los productos
pesqueros”

Objetivos: El objetivo general indicado, debera desarrollarse a través de una serie de
acciones especificas que abarquen los siguientes temas:

- Seguridad Alimentaria.

- Trazabilidad.

- Ecoetiquetado.

- Impulso de la calidad voluntaria.

- Aspectos medioambientales.

- Nuevas especies de diversificacion de productos.

- Acciones de formacion continuada.

- Valorizacién de productos pesqueros infrautilizados o excedentarios.

- Estandarizacion de procesos productivos.

- Gestion de residuos y subproductos.

- Integracion de subsectores.

- Potenciacion del sector en 3% paises.

Convocatoria: Orden 14.243/07 Resolucion de la Junta de Contratacion del Ministerio
de Agricultura Pesca y Alimentacion por la que se anuncia concurso para el desarrollo
de un plan de accion de la calidad de los productos pesqueros. BOE de 24 marzo 2007.

Entidad Financiadora: Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacidn. Secretaria
General de Pesca Maritima

Periodo: 2007- 2008

Presupuesto: 950.000,00 €

Participantes: ANFACO-CECOPESCA.

Area de CECOPESCA responsables: Todas las areas de CECOPESCA implicadas

Titulo del proyecto: Aprovechamiento de subproductos derivados de la explotacion de
percebe (Pollicipes pollicipes)

Empresa que desarrolla el proyecto: COFRADIA DE BAIONA

Fuente/s financiacion: Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion

Presupuesto: 60.000 €

Area de CECOPESCA responsable: Medio ambiente y Valorizacion de los
productos del Mar

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay
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Financiado por empresas y organismos

Titulo del proyecto: “Investigacion de la actividad de diversos antioxidantes sobre la
oxidacion del aceite de pescado obtenido de la transformacion de subproductos de
pescado no destinados al consumo humano”

Empresa que desarrolla el proyecto: Artabra S.A.U.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Programa de Tecnoloxias da
Alimentacion.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 6.000,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: Algas marinas alimentarias de Galicia: prospeccion de especies,
técnicas de procesado, aplicaciones culinarias y propiedades nutricionales.

Empresa que desarrolla el proyecto: PORTOMUINOS

Fuente/s financiacion: Direccién Xeral de I+D. Programa de Tecnologias de la
Alimentacion.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 6.017,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Ingenieria, Innovacion y Desarrollo
Tecnologico

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: Las harinas de algas marinas en la elaboracién de nuevos
productos alimentarios.

Empresa que desarrolla el proyecto: PORTOMUINOS

Fuente/s financiacién: Direccion Xeral de I1+D. Fomento de la Innovacion
Empresarial

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 5.965,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas:

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: “Estudio del aprovechamiento del residuo generado en la
extraccion de Huevas de erizo de mar para desarrollar un nuevo producto de aplicacion
en alimentacion”

Empresa que desarrolla el proyecto: PORTOMUINOS

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Programa de Tecnoloxias da
Alimentacion.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 7.080,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Microbiologia y toxinas, Ingenieria,
innovacion y desarrollo tecnolégico.

Otros organismos involucrados: No hay




/4

ANFACO

CECOPESCA

Titulo del proyecto: “Nuevos productos elaborados con higado de rape: formulacién y
estudio de técnicas y métodos de procesado”

Empresa que desarrolla el proyecto: PORTOMUINOS

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Programa de Tecnoloxias da
Alimentacion.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 17.250,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Microbiologia y toxinas, Ingenieria,
innovacion y desarrollo tecnolégico.

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: “Disminucion del contenido de mercurio en pez espada Yy
tunidos™

Empresa que desarrolla el proyecto: TEQUISA

Fuente/s financiacién: Direccion Xeral de I+D. Programa de Fomento da Innovacion
Empresarial.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 1.494,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: “Reduccién de la utilizacion de sulfitos en la conservacion se
crustaceos”

Empresa que desarrolla el proyecto: TEQUISA

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Programa de Fomento da Innovacion
Empresarial.

Presupuesto: 1.926,00 €

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: “Mejora de cualidades organolépticas de especies como el
Dosidicus Gigas™

Empresa que desarrolla el proyecto: TEQUISA

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de 1+D. Programa de Fomento da Innovacion
Empresarial.

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Presupuesto: 1.459,00 €

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay
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Titulo del proyecto: Estudio sobre el aporte de vitaminas a través de la ingesta de
platos preparados a base de productos de la pesca y la acuicultura.

Objetivo: Las vitaminas son compuestos esenciales en el metabolismo para el
crecimiento y buen funcionamiento del cuerpo. Debido a que el ser humano no es
capaz de sintetizarlas, excepto la vitamina D, su aporte debe ser a través de la dieta. Por
tanto es de gran interés evaluar los niveles de vitaminas ingeridos a través de platos
preparados basados en productos de la pesca y la acuicultura, debido a la gran demanda
de estos nuevos productos por parte de los consumidores.

Plazo de ejecucion: 2006

Fuente/s financiacion: Excma. Diputacion Provincial de Pontevedra

Presupuesto: 15.000,00 €

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: Plan de Accién de la Calidad de los Productos Pesqueros

Objetivo: Mejorar la calidad integral de los productos pesqueros y de su
comercializacion, mediante el desarrollo de actuaciones especificas en las areas de la
calidad y seguridad alimentaria, el medio ambiente, la cooperacion exterior, etc

Plazo de ejecucion: 2006

Fuente/s financiacion: Secretaria General de Pesca Maritima

Presupuesto: 535.000 €

Areas de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria,
Microbiologia y Toxinas, Biologia Molecular y Biotecnologia, Ingenieria, Innovacion
y Desarrollo Tecnoldgico, Medio Ambiente y Valorizacion de Productos del Mar,
Unidad de Garantia de la Calidad, Dpto Promocion Estudios y Estadisticas, Dpto
Informaética, etc

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: Universidad de Vigo, Universidad de la Coruiia.
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Titulo del proyecto: Plan integral de asistencia y mejora para el sector transformador
y comercializador de productos de la pesca y la acuicultura. Afio 2006

Objetivos:

1. Fortalecer y mejorar la calidad y seguridad alimentaria en el sector
transformador y comercializador de productos de la pesca y la acuicultura.

2. Contribuir a mejorar el conocimiento de los mercados, presentes o potenciales,
asi como a perfeccionar la busqueda de la internacionalizacién del sector.

3. Mejora integral de la gestion medioambiental de las empresas.

4. Elaboracion de guias de apoyo a la asistencia técnica desarrollada por
ANFACO-CECOPESCA a las empresas del sector transformador de productos
de la pesca y de la acuicultura.

Plazo de ejecucion: 2006

Fuente/s financiacion: Secretaria General de Pesca Maritima

Presupuesto: 185.508,04 €

Areas de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria,
Microbiologia y Toxinas, Biologia Molecular y Biotecnologia, Ingenieria, Innovacion
y Desarrollo Tecnoldgico, Medio Ambiente y Valorizacion de Productos del Mar, Dpto
Promocion Estudios y Estadisticas, Dpto Informatica, etc

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay
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CECOPESCA

PROYECTOS BAJO CONTRATO

Titulo del proyecto: Estudio sobre el aporte de vitaminas a través de la ingesta de
platos preparados a base de productos de la pesca y la acuicultura.

Objetivo: Las vitaminas son compuestos esenciales en el metabolismo para el
crecimiento y buen funcionamiento del cuerpo. Debido a que el ser humano no es
capaz de sintetizarlas, excepto la vitamina D, su aporte debe ser a través de la dieta. Por
tanto es de gran interés evaluar los niveles de vitaminas ingeridos a través de platos
preparados basados en productos de la pesca y la acuicultura, debido a la gran demanda
de estos nuevos productos por parte de los consumidores.

Plazo de ejecucion: 2006

Fuente/s financiacion: Excma. Diputacion Provincial de Pontevedra

Presupuesto: 15.000,00 €

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: Plan de Accién de la Calidad de los Productos Pesqueros

Objetivo: Mejorar la calidad integral de los productos pesqueros y de su
comercializacion, mediante el desarrollo de actuaciones especificas en las areas de la
calidad y seguridad alimentaria, el medio ambiente, la cooperacion exterior, etc

Plazo de ejecucion: 2006

Fuente/s financiacion: Secretaria General de Pesca Maritima

Presupuesto: 535.000 €

Areas de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria,
Microbiologia y Toxinas, Biologia Molecular y Biotecnologia, Ingenieria, Innovacion
y Desarrollo Tecnoldgico, Medio Ambiente y Valorizacion de Productos del Mar,
Unidad de Garantia de la Calidad, Dpto Promocion Estudios y Estadisticas, Dpto
Informaética, etc

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: Universidad de Vigo, Universidad de la Coruiia.

12



/4

ANFACO

CECOPESCA

Titulo del proyecto: Plan integral de asistencia y mejora para el sector transformador
y comercializador de productos de la pesca y la acuicultura. Afio 2006

Objetivos:

1. Fortalecer y mejorar la calidad y seguridad alimentaria en el sector
transformador y comercializador de productos de la pesca y la acuicultura.

2. Contribuir a mejorar el conocimiento de los mercados, presentes o potenciales,
asi como a perfeccionar la busqueda de la internacionalizacién del sector.

3. Mejora integral de la gestion medioambiental de las empresas.

4. Elaboracion de guias de apoyo a la asistencia técnica desarrollada por
ANFACO-CECOPESCA a las empresas del sector transformador de productos
de la pesca y de la acuicultura.

Plazo de ejecucion: 2006

Fuente/s financiacion: Secretaria General de Pesca Maritima

Presupuesto: 185.508,04 €

Areas de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria,
Microbiologia y Toxinas, Biologia Molecular y Biotecnologia, Ingenieria, Innovacion
y Desarrollo Tecnoldgico, Medio Ambiente y Valorizacion de Productos del Mar, Dpto
Promocion Estudios y Estadisticas, Dpto Informatica, etc

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay
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Titulo del proyecto: Plan Piloto para el Establecimiento de un Plan de Calidad y
Seguridad para la Comercializacion de los Productos de la Pesca en Conserva.

Objetivo: Mejora del nivel competitivo de las empresas conserveras actuando sobre la
calidad y la seguridad, entendidos desde el punto de vista mas amplio e integral

Plazo de ejecucion: enero 2004- octubre 2005

Fuente/s financiacion: FROM-Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion

Presupuesto: 277.586,21 €

Area de CECOPESCA responsable: Direccion Técnica

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Microbiologia y Toxinas, Ingenieria,
Innovacion y Desarrollo Tecnoldgico y Medio Ambiente y Valorizacion Productos del
Mar.

Otros organismos involucrados: 17 empresas asociadas a ANFACO-CECOPESCA

Titulo del proyecto: Determinacion del factor de concentracion de metales pesados
(Cd, Pb y Hg) en el proceso de elaboracion de la semiconserva de anchoa con especial
atencion a la especie Engraulis anchoita

Objetivo: Estudio que contemple el muestreo y anélisis conjunto de Engraulis
anchoita y llegar a obtener el factores de concentracion para Cd, Pb y Hg en el proceso
de salazonado de esta especie.

Plazo de ejecucion: enero 2005-diciembre 2006

Fuente/s financiacién: Secretaria General de Pesca Maritima. Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion.

Presupuesto: 25.686,66 €

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: Estudio sobre la determinacion de compuestos organoestannicos
en mejillon

Objetivo: Estudio que contemple el analisis de compuestos organoestannicos en
muestras de mejillén procedentes de todas las rias gallegas.

Plazo de ejecucién: enero 2005-diciembre 2006

Fuente/s financiacién: Secretaria General de Pesca Maritima. Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion.

Presupuesto: 25.862,07 € (pendiente de aprobacion)

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay
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Titulo del proyecto: Programa de muestreo y analisis de metales (Cd, Pb y Hg) en
melva y caballa

Objetivo: La finalidad de este programa es la siguiente:

e Conocer los contenidos de plomo, cadmio y mercurio en melva y caballa fresca
0 congelada que se comercializan en Espafia, para proponer a la Comision
Europea, en su caso, la inclusién de estas especies en el grupo de pescado con
limites mas altos de metales.

e Conocer ademas los contenidos de plomo, cadmio y mercurio en melva y
caballa antes, durante y después de su transformacién en conserva para
comprobar si se concentra metal durante el proceso de transformacion y, en su
caso, calcular un factor de concentracion para aplicar al producto transformado.

Plazo de ejecucion: Pendiente

Fuente/s financiacion: Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria-AESA

Presupuesto: Pendiente

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay

Titulo del proyecto: Estudio del contenido de acidos grasos Omega-3 en las distintas
especies de tanidos, de cara a la aplicacion de las posibles alegaciones nutricionales en
el etiquetado

Objetivo: Para llevar a cabo el desarrollo del estudio, se ha planteado un doble
objetivo:

e Estudiar el contenido de &cidos grasos omega-3 de las distintas especies de
tinidos comercializadas en Espafia (atun, atun claro y bonito del norte), en un
numero considerable de muestras en estado fresco/congelado, y en conserva,
cuyo lugar, fecha de captura y tamafio sean conocidos.

e Realizar un estudio comparativo de niveles de omega-3 en las distintas especies
de tanidos con otros alimentos enriquecidos con omega-3, como es el caso de la
leche, huevos, aceites, productos de panaderia, formulas infantiles, mayonesas,
margarinas y aderezos, carne y productos avicolas.

Plazo de ejecucion: enero 2005-diciembre 2005

Fuente/s financiacion: Interatdn

Presupuesto: 27.586,21 €

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Otras areas de CECOPESCA implicadas: No hay

Otros organismos involucrados: No hay
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