2010



Titulo: EXTRANSTEC — A ciencia e a tecnologia nos productos da pesca e da
acuicultura.

Objeto: Dar a conocer a toda la sociedad la importancia de las actividades cientificas
desarrolladas en el sector Mar-Industria. Para ello se desarrollaran visitas a ANFACO-
CECOPESCA, ciclos de visitas al sector EXtractivo, TRANSformador y TECnoldgico y un
taller sensorial donde apreciar las distintas propiedades  organolépticas de los
productos de la pesca en funcion de su proceso de fabricacion.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA

Plazo de ejecucién: agosto 2010 — Noviembre 2010.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de [+D+i. Xunta de Galicia.

Presupuesto Total: 13.200 € | Subvencién concedida: 13.200 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: OTRI.

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Area de Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnolégico.

Titulo: Creacion dunha Plataforma como Ferramenta para a xestién da informacion e
as comunicaciéns no sector Mar-Industria - REDETAG

Objeto: Creacion de una Plataforma TIC, complementada con toma de datos por
tecnologia RFID, que permita a las empresas del sector mar-Industria dotarse de una
herramienta de control y optimizacion de la produccion.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA; CTI Consultores, LEVEL TELECOM,

Plazo de ejecucion: enero 2010 - Noviembre 2010.

Fuente/s financiacion: Secretaria Xeral de Modernizacién e Innovacion Tecnoldxica.
Xunta de Galicia.

Presupuesto Total: 101.334,00 € | Subvencion concedida: 81.067,20 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Area de Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.

Otras areas de CECOPESCA implicadas: Area de Metrologia y Calibracién; OTRI.




Titulo: Marketech Il

Objeto: El objetivo de Marketech Il es disefar un plan de actuacién basado en
proyectos especificos orientados a mejorar el nivel de respuesta del Sistema Publico
de [+D+l gallego a las necesidades del sector maritimo-pesquero. Todo ello basandose
en las recomendaciones estratégicas ya mencionadas y que se obtuvieron como
resultado del proyecto Marketech y en el consenso de la comunidad investigadora y
empresarial sobre la oportunidad de los proyectos identificados y la repercusion
previsible de aquellos sobre la competitividad del sector.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA, CETMAR, Universidad de Vigo,
Universidad de Santiago de Compostela, Universidad de A Coruiia.

Plazo de ejecucién: Enero 2007-Junio 2010

Fuente/s financiacién: Ministerio de Educacion y Ciencia

Presupuesto: 33.000,00 € | Subvencidn concedida: 20.000,00 €

Area de CECOPESCA responsable: OTRI

Titulo: Nuevas tecnologias para el cribado simultaneo de contaminantes quimicos en
alimentos. BIOCOP

Objeto: Desarrollo de nuevos métodos de monitorizacién de contaminantes quimicos
en productos alimenticios. Este proyecto esta enfocado a la seguridad alimentaria en
varios campos y estructurado en varias areas que incluyen pesticidas, metales
pesados, disruptores hormonales, micotoxinas, residuos de antibidticos y biotoxinas
PSP en varios productos, leche, carne, cereales, alimentos infantiles, pescado, y
moluscos.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA, 33 socios de centros de investigacion,
agencias reguladoras y la industria, de 15 paises europeos, ademds de Canada.

Plazo de ejecucion: Enero 2005-septiembre 2010

Fuente/s financiacion: VI Programa Marco

Presupuesto total: | Subvencién concedida: 47.885,00 €

Area de CECOPESCA responsable: Microbiologia y Toxinas




2009



Titulo: Monitoreo biolégico activo y detoxificacion en ecosistemas de acuicultura y
moluscos- incluyendo el desarrollo de un muestreador en fase sélida y detoxificacion
de bivalvos. SPIES-DETOX

Objeto: Mejorar los procesos de produccién de mejillones por medio de un monitoreo
in situ de fitoplancton toxico mas eficaz mediante sacos que contienen una resina a la
cual se unen las toxinas (que pueden estar disueltas en el agua antes de que aparezca
una elevada densidad del microorganismo que la produce). Parece que la resina ya
funciona con toxinas liposolubles. En el proyecto se intentard desarrollar tecnologia
para las toxinas PSP y ASP.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA Y 17 instituciones mas de diferentes
paises europeos.

Fuente/s de financiacion: VI Programa Marco de la UE.

Subvencion concedida : 64.947,00 €

Plazo de ejecucion: Enero 2006 — Diciembre 2009

Area de CECOPESCA responsable: Microbiologia y Toxinas.

Titulo: Aprovechamiento de los residuos de procesado de cefalépodos para la
obtencidén de gelatinas y derivados del colageno.

Objeto: En este proyecto se pretende estudiar el proceso de obtencidon de derivados
del coldgeno a partir de subproductos de cefaldpodos, determinando el
procedimiento y las condiciones experimentales de reaccidon que permitan obtener el
mejor rendimiento y la mejor calidad de la proteina obtenida, teniendo en cuenta la
calidad nutricional (digestibilidad) de la misma, para lo cual se determinara su perfil
de aminoacidos.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA

Plazo de ejecucién: enero 2007- O 2009

Fuente/s financiacion: Direccidn Xeral de I1+D+i:Tecnoloxia sectorial de Medio Natural
e Desenvolvemento Sostible (MDS)

Presupuesto total: 89.240,00 € | Subvencidn concedida: 89.240,00 €

Area de CECOPESCA responsable: Medio ambiente y Valorizacién de productos del
mar.




Titulo: Estudio sobre la contribucion a los niveles de PBDES a través de la ingesta de
piensos en rodaballos de cultivo (Psetta Mdaxima)

Objeto: Este estudio tiene dos objetivos principales, por un lado se pretende evaluar
los niveles de PBDEs en productos da pesca y de la acuicultura asi como en piensos de
pescado destinados a la alimentacidn animal. Por otra parte, se estudiara el nivel de
PBDES presentes en los rodaballos de cultivo (Psetta maxima) a través de la ingesta de
piensos.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA

Plazo de ejecuciéon: enero 2007- Septiembre 2009

Fuente/s financiacién: Direccion Xeral de 1+D.Tecnologias de la Alimentacion

Presupuesto: 80.730,00 € | Subvencidn concedida: 80.730,00 €

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y seguridad alimentaria

Titulo: Disefio de nuevas presentaciones para la valorizacién de especies provenientes
de la pesca de palangre.

Objeto: Las especies procedentes del by-catch en el arte del palangre, pueden
suponer para la flota pesquera y las empresas de transformacion una oportunidad de
valorizar ciertas especies infrautilizadas. El objetivo de este proyecto es disefiar
nuevas presentaciones que colaboren en la comercializacion de dichas especies.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: junio 2008- octubre 2009

Fuente/s financiacion: Direccidn Xeral de I+D.Tecnoloxias de la Alimentacion

Presupuesto total: 45.397,00 € | Subvencidn concedida: 45.397,00 €

Area de CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo Tecnolégico.

Titulo: Estudio y modelizacion de gradientes de temperatura en camaras de frio
industrial.

Empresa que desarrolla el proyecto: SHYLEX (modalidad en colaboracion)

Plazo de ejecucion: junio 2008-octubre 2009

Fuente/s financiacidon: Direccion Xeral de I1+D. Tecnoloxias da Informacion e as
Comunicacions.

Presupuesto total: 67.558,00 € | Subvencion concedida: 67.558,00 €

Area de CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria




Titulo: Galirio, Aprovechamiento del Lirio (Micromesistius Poutassou) mediantes
nuevas presentaciones aplicables al sector conservero y transformador.

Objeto: El lirio es uno de los pescados comercializados con menos grasa, con una
carne fragil, de textura suave y agradable sabor. Se plantea como objetivo
fundamental del proyecto la obtencion de preparaciones con un tiempo de vida
prolongado que ampliaria las posibilidades para su comercializacién por parte del
sector conservero al tiempo que proporcionaria una salida a los excedentes de
captura de la flota gallega de bajura. El objetivo global es disefar procedimientos de
elaboracion para conseguir preparados de larga vida de duracién que fomenten la
incorporacion de este pescado al mercado.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA, Centro Tecnoldxico da Pesca de
Celeiro CETPEC

Plazo de ejecucion: enero 2007- Septiembre 2009

Fuente/s financiacién: Direccion Xeral de 1+D.Tecnologias de la Alimentacion

Presupuesto total: 68.425,00 € Subvencidn concedida: 68.425,00 €

Area de CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo Tecnoldgico

Titulo: Desefio dun sistema para a automatizacion e robotizacién do proceso de
peladura e limpeza do atun

Objeto: La necesidad de desarrollar maquinaria especifica para el sector
transformador de los productos de la pesca tiene su respuesta en este ambicioso
proyecto que pretende llevar a cabo los pasos previos a la construccion de un sistema
que permita automatizar una de las lineas que mas recursos humanos emplea en la
actualidad.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: agosto 2009 - octubre 2010

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Desefo e Producidn industrial

Presupuesto total: 111.500,00 € | Subvencion concedida: 111.500,00 €

Area de CECOPESCA responsable: Ingenieria, innovaciéon y Desarrollo Tecnolégico.




2008



Titulo: Caracterizacién genética y estudio poblacional de la almeja babosa y fina de las
rias pontevedresas. Evaluacion de la situacion actual de este recurso pesquero.

Objeto: Caracterizacion genética de estas dos especies (almeja babosa y fina), que
contribuird en gran medida en el establecimiento de un modelo de gestidn
individualizado para estos recursos.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA

Plazo de ejecucion: 2010 -2010.

Fuente/s financiacion: Exc. Diputacion Provincial de Pontevedra

Presupuesto Total: 15.000 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Biologia Molecular y Biotecnologia

Titulo: Proyecto IMPACT'S

Objeto: Estudio del impacto de la actividad de los centros tecnoldgicos gallegos sobre
el desarrollo regional de la Comunidad autonoma de Galicia.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA, AIMEN y Universidade de Santiago de
Compostela.

Plazo de ejecucién: Octubre 2008.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de |+D+i. Xunta de Galicia.

Subvencidn concedida: 38.828,00 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: OTRI

Titulo: Evolucion da Ciencia e Tecnoloxia dos Produtos do Mar (DIVERCIENCIA).

Objeto: Acercar a la sociedad en general toda el esfuerzo investigador en materia de
control analitico e 1+D+i que se lleva a cabo en el sector transformador de productos
de la pesca y la acuicultura, ejecutando visitas guiadas a CECOPESCA vy talleres de
elaboracidén de conservas.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA

Plazo de ejecucion: Enero 2007- octubre 2008.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de [+D+i.

Presupuesto total: 10.660 € | Subvencién concedida:10.660 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: OTRI

Otras areas de ANFACO-CECOPESCA implicadas: Ingenieria, Innovacion y Desarrollo
Tecnoldgico.




Titulo: Desarrollo de un sistema automatizado integral para el tratamiento de lomos
de atun, en origen y destino.

Objeto: Estudio, disefio y construccion de prototipos que permitan automatizar y
reducir el tiempo necesario para transformar lomos de atun para su uso en la
industria conservera, minimizando su manipulacion y mejorando de esta manera la
calidad del producto final.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA, Hermasa S.A, Bernardo Alfageme,
S.A

Plazo de ejecuciéon: Enero 2005- octubre 2008.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de |+D+i. PGIDT. Programa de tecnologias del
Disefio y la Produccién Industrial.

Presupuesto total: 508.322 € | Subvencién concedida: 254.161 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.

Titulo: Puesta a punto y optimizacion de métodos para la detoxificacion de moluscos
bivalvos a nivel industrial.

Objeto:
a) Puesta a punto de un método para la detoxificacion de los moluscos bivalvos
contaminados con toxinas PSP, ASP y/o DSP mediante procesado industrial.
b) Desarrollo de un método para la detoxificacion de los moluscos bivalvos
contaminados con toxinas PSP, ASP y/o DSP mediante la utilizacién de agentes
quimicos.
c) Puesta a punto y optimizacién de la técnica de Lawrence para el estudio y
cuantificacion de las toxinas PSP por HPLC con deteccion por fluorescencia en
moluscos frescos, congelados o sometidos a distintos tratamientos.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA

Plazo de ejecucion: Enero 2006- octubre 2008.

Fuente/s financiacion: Direccién Xeral de I+D+i. PGIDT. Programa de Recursos
Marinos.

Presupuesto total: 143.196 € | Subvencién concedida: 101.315 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Microbiologia y Toxinas

Titulo: Estudio sobre los mecanismos de reduccién de los niveles de acrilamida en
productos de la pesca precocinados.

Objeto: Determinar aquellos mecanismos que permitan reducir la ingesta de
acrilamida por debajo de los valores cuantificados para los productos precocinados.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA

Plazo de ejecucién: Enero 2006- octubre 2008.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D+i. Tecnologias de la alimentacién

Presupuesto total: 95.781 € | Subvencién concedida: 58.995 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria

Otras areas de ANFACO-CECOPESCA implicadas: ===




Titulo: Desarrollo de un sistema genético de identificacion de especies de cefaléopodos
y evaluacién de la aplicabilidad de la técnica NIR.

Objeto: Desarrollo de una metodologia simple de analisis genético para la
identificacion del origen de partidas pesqueras de cefaléopodos en cualquier formato.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA

Plazo de ejecucion: Enero 2006- octubre 2008.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D+i. Programa de recursos marinos

Presupuesto total: 95.358 € | Subvencién concedida: 95.358 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Biologia Molecular y Biotecnologia.

Titulo: Evaluacion de riesgo por contaminacién de bivalvos de las Rias Gallegas con
TBT y otros compuestos organoestannicos. Modificaciones por los procesos de
transformacién tecnoldgica.

Objeto:

¢ Desarrollo y validacion de la técnica de analisis de compuestos organoestannicos
mediante cromatografia de gases acoplada a espectrometria de masas (trampa
idnica).

¢ Evaluacioén de los niveles de compuestos organoestannicos en los moluscos bivalvos
de las rias gallegas, con el fin de conocer el grado de contaminacion de cada una de
ellas. Esta parte incluye un amplio muestreo

e Estudiar qué modificaciones sobre los niveles de TBT y otros compuestos
organoestannicos ocurren en los bivalvos debido a los procesos tecnolégicos como
lavado, coccidn o esterilizacion.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA

Plazo de ejecucion: Enero 2005- octubre 2008.

Fuente/s financiacién: Direccion Xeral de 1+D+i. Tecnologias de la alimentacion.

Presupuesto total: 76.100 € | Subvencidn concedida: 76.100 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria.

Titulo: Desarrollo e implantacion de una plataforma distribuida como soporte a la
gestion de los sistemas de seguridad alimentaria en la industria conservera de
pescados y mariscos.

Objeto: El objetivo de este trabajo es desarrollar una herramienta hardware y
software que permita gestionar de una manera simple y eficaz, los sistemas APPCC y
de trazabilidad, esto es, relativos a la seguridad alimentaria, a las empresas del sector
transformador de productos del mar.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA, Shylex, S.L.

Plazo de ejecucion: Enero 2006- octubre 2008.

Fuente/s financiacidn: Direccion Xeral de [+D+i. PGIDT. Programa deTecnologgias de la
Informacién y las Comunicaciones.

Presupuesto total: 100.412 € | Subvencién concedida:75.000 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.




Titulo: Desarrollo de peliculas y recubrimientos comestibles con base proteica para la
conservaciéon de productos de la pesca y la acuicultura.

Objeto:

a) Formular, elaborar y estudiar las propiedades de diversas peliculas vy
recubrimientos comestibles con base proteica que pueden ser objeto de aplicacion en
productos de la pesca y la acuicultura

b) Evaluar la aplicaciéon de estas peliculas y recubrimientos en los productos de la
pesca y la acuicultura en diferentes especies, presentaciones y formas de
conservacién, atendiendo a caracteristicas fisico-quimicas, organolépticas vy
microbioldgicas, y valorando su aplicacidn a nivel industrial.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA, Universidade de Santiago de
Compostela.

Plazo de ejecuciéon: Enero 2006- octubre 2008.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I[+D+i. PGIDT. Tecnologias de la
Alimentacion.

Presupuesto total: 155.978 € | Subvencién concedida: 89.011 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.

Titulo: Empleo de aceite residual de pescado para elaborar biodiesel.

Objeto: Estudiar las posibilidades que presentan las grasas de pescado, presentes en
las aguas residuales de la industria conservera para la produccion de biodiesel, ya sea
como sustrato Unico, o mezclado con aceite vegetal reciclado, mediante la medida de
la adecuacion de las caracteristicas del producto obtenido a las especificaciones del
producto comercial.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecuciéon: Enero 2006- octubre 2008.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D+i. PGIDT. Programa de tecnologias
Ambientales.

Presupuesto total: 111.119 € | Subvencién concedida: 111.119 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnolégico.




Titulo: DIVERPESCA.

Objeto: Acercar a la sociedad en general toda el esfuerzo investigador en materia de
Control analitico e I1+D+i que se lleva a cabo en el sector transformador de productos
de la pesca y la acuicultura, ejecutando visitas guiadas a CECOPESCA, talleres de
nutricion y circuitos cientificos para alumnos de primaria y talleres de elaboracion y
cata de conservas.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA y Fundacion Cluster de conservacion
de productos del mar.

Plazo de ejecucién: Junio 2008- noviembre 2008.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de [+D+i.

Presupuesto total: 15.000 € | Subvencién concedida: 15.000 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: OTRI

Otras areas de ANFACO-CECOPESCA implicadas: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.

Titulo: Plan de actuacién ordinario de la OTRI.

Objeto:

1. Promocidén de la [+D+i: Asesoria en la gestion, implantacion del manual de Gestidn
de la Innovacion, asesoria en gestion de proyectos...

2. Promocién de la proteccion y explotacion de resultados: concienciacion del
personal de la empresa en la importancia de la proteccién de los resultados de
explotacién y su proteccion, ayuda a la implantacién de patentes.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Enero 2006- noviembre 2008.

Fuente/s financiacién: Ministerio de Educacion y Ciencia.

Presupuesto total: 33.000 € | Subvencién concedida: 33.000 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: OTRI

Titulo: Aproximacion integrada para alcanzar la trazabilidad de la cadena de frio en
productos de la pesca y carnicos frescos y refrigerados mediante indicadores tiempo-
temperatura (TTls). FRESHLABEL.

Objeto: Desarrollar y probar los indicadores Tiempo-Temperatura (TTI’s) para los
requerimientos de productos especificos de sectores clave de la industria europea
Alimentaria para cumplir el Nuevo reglamento de la CE para la trazabilidad de la
cadena de frio en 2005: reglamento 178/2002/EEC.

Proveer a la industria de la carne y el pescado de herramientas con bajo coste,
eficacia y facilidad de uso para monitorizar el historial tiempo-temperatura y el estado
de calidad de los productos semirefrigerados, refrigerados y congelados

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA y 21 entidades europeas de 8 paises
diferentes.

Plazo de ejecucion: Septiembre 2005- septiembre 2008.

Fuente/s financiacién: VI Programa Marco, Acciones Especificas para PYMEs:
Proyectos de Investigacidn Colectiva.




Presupuesto total: 2.318.663 € | Subvencién concedida: 47.885 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnolégico.




2007



Titulo: Obtencion de estandares de ficotoxinas y puesta a punto de técnicas para su
deteccion.

Objeto: De las toxinas que habitualmente aparecen en las costas espafiolas, las PSP, el
acido domoico y las yesotoxinas son las mas peligrosas porque en los dos primeros
casos su intoxicacion puede ser mortal, y las Ultimas son cardiotoxicas. En el caso del
acido domoico, el HPLC es una técnica fiable y precisa para su deteccion, pero en el
caso de las toxinas PSP y YTXs aun no se han establecido oficialmente métodos de
ensayo in vitro que las detecten de forma rapida y especifica. La UE no dispone de
patrones de estas toxinas, sin embargo, en sus costas aparecen con frecuencia
productos de la pesca contaminados por lo que se dispone de materia prima
suficiente para su aislamiento y purificacion.

Por lo tanto, en este proyecto, planteamos dos actuaciones bien diferenciadas:
Obtener toxinas paralizantes puras y yesotoxinas

Desarrollar técnicas de deteccién para PSP, acido domoico y yesotoxinas

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA vy Laboratorio Comunitario de
Referencia de Biotoxinas Marinas de la UE (Ministerio de Sanidad), Dpto. de
Bioquimica-Genética- Inmunologia de la Universidade de Vigo, Centro para el Control
del Medio Marino (Xunta de Galicia), Departamento de Farmacologia Facultad de
Veterinaria, Lugo, Universidad de Santiago de Compostela.

Plazo de ejecucion: Diciembre 2004- diciembre 2007.

Fuente/s financiacion: Ministerio de Ciencia y Tecnologia. Plan Nacional de I+D+i.

Presupuesto total: 174.000 € | Subvencién concedida: 87.000 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Microbiologia y Toxinas

Titulo: Deteccion de cuerpos extrafios en vegetales congelados y conservas de
pescado.

Objeto: El desarrollo de un prototipo para la deteccidn de cuerpos extrafios en
vegetales congelados y conservas de pescados mediante la utilizacién de ultrasonidos.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA, CNTA y CETENA.

Plazo de ejecucion: Enero 2006- diciembre 2007.

Fuente/s financiacion: PROFIT para Centros Tecnoldgicos

Presupuesto total: 372.100 € | Subvencién concedida: 16.600 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.




Titulo: Red de Laboratorios de la Industria Agroalimentaria de la Eurorregién Galicia-
Norte de Portugal-INTERLAB.

Objeto: Los objetivos de este proyecto son la identificacidén de servicios y necesidades
no prestados actualmente por el complejo agro-industrial de la region Galicia-Norte
de Portugal y, por tanto, ampliacion de las prestaciones al complejo alimentario.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA, USC (Coordinador), Escola Superior
de Biotecnologia, LOMG , SEGALAB- Laboratorio de Sanidade Animal e Seguranca
Alimentar, Piep, Escola Superior de Tecnologia e Gestdo do Instituto Politécnico de
Viana do Castelo.

Plazo de ejecuciéon: Octubre 2005- diciembre 2007.

Fuente/s financiacion: INTERREG IlI

Presupuesto total: 273.930 € | Subvencion concedida: 249.139,19 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Biologia Molecular y Biotecnologia.

Titulo: Convenio de colaboracién- cofinanciacion del Proyecto INTERLAB.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA, USC (Coordinador), Escola Superior
de Biotecnologia, LOMG , SEGALAB- Laboratorio de Sanidade Animal e Seguranca
Alimentar, Piep, Escola Superior de Tecnologia e Gestdo do Instituto Politécnico de
Viana do Castelo.

Plazo de ejecuciéon: Octubre 2005- diciembre 2007.

Fuente/s financiacion: INTERREG IlI

Subvencion concedida: 62.284,80 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Biologia Molecular y Biotecnologia.

Titulo: Determinacién de residuos de medicamentos veterinarios y establecimiento de
periodos de supresidn en acuicultura.

Objeto: Establecer de forma experimentalmente rigurosa los periodos de supresion de
los medicamentos que se consideren de interés por su utilidad y falta de
conocimiento, en las especies de acuicultura mas interesantes para ACUINOVA:
rodaballo, dorada, lubina, etc, mediante el analisis de los siguientes residuos de
medicamentos en peces: Acido Oxolinico (HPLC-FLD), Flumequina (HPLC-FLD),
Sulfamidas (HPLC-Diode Array), Cloranfenicol (cribado por ELISA y confirmacién por
HPLC-MS/MS), metabolitos de nitrofuranos (HPLC-MS/MS).

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA e Insuifia.

Plazo de ejecuciéon: Enero2004- octubre 2007.

Fuente/s financiacion: Direccién Xeral de [+D. Programa Tecnologias de la
Alimentacién.

Presupuesto total: 56.650 € | Subvencién concedida: 56.650 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria.




Titulo: Evaluacién del contenido de toxina diarreica, diferenciacion especifica y
aplicabilidad de la técnica NIR en mejillones cultivados.

Objeto: Evaluacion de las diferencias en contenido de toxina diarreica (DSP) segun las
zonas de cultivo, y las alturas de las cuerdas.

Evaluar las diferencias interespecificas por técnicas genéticas y disefio de un método
de identificacion.

Aplicabilidad de la técnica NIR a la diferenciacion de especies de mejillon.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecuciéon: Enero2005- octubre 2007.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Programa de Recursos Marinos.

Presupuesto total: 40.000 € | Subvencién concedida: 40.000 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Microbiologia y Toxinas.

Otras dreas de ANFACO-CECOPESCA implicadas: Calidad y Seguridad Alimentaria y
Biologia Molecular y Biotecnologia.

Titulo: Aprovechamiento de los subproductos de pescado para la elaboraciéon de
gelatinas y adhesivos.

Objeto: El principal objetivo de este proyecto es emplear subproductos de pescado
tales como piel, colas y espinas para la elaboracion de gelatina y adhesivos,
determinando las condiciones de hidrdlisis y tratamientos posteriores de las muestras
gue le confieran unas propiedades idéneas. Se pretende, estimando las diferencias
mas significativas del producto obtenido en funcién de las distintas fuentes de
colageno empleadas, determinar de este modo la mayor idoneidad de una
determinada fuente, en funcion de las propiedades deseadas para cada producto.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecuciéon: Enero2005- octubre 2007.

Fuente/s financiacion: Direccién Xeral de 1+D. Programa de Tecnologias Ambientales.

Presupuesto total: 61.600 € | Subvencién concedida: 61.600 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Medio Ambiente y Valorizacién de
Productos del Mar.

Titulo: Aplicacion de técnicas de ultrafiltracion y nanofiltracién para la obtenciéon de
compuestos de alto valor afiadido en las aguas de procesado de pescados y mariscos.

Objeto: El principal objetivo de este proyecto se basa en realizar pruebas
experimentales a nivel de laboratorio o planta piloto usando la tecnologia de
membranas de nanofiltracion y ultrafiltracion con las aguas de procesado de pescados
y mariscos. Estas técnicas de filtracion aplicadas estratégicamente permiten reciclar
aguas de proceso, recuperar compuestos con valor afiadido y cumplir con los
requerimientos medioambientales. Ademas, esta tecnologia cuenta con una serie de
ventajas frente a las técnicas tradicionales de tratamiento de aguas de proceso o
residuales, puesto que reduce la utilizacién de productos quimicos o recursos no
reutilizables, reduce significativamente el riesgo de desnaturalizacion de algunos
compuestos y permite un ahorro energético.




Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA y Aula de Productos Lacteos.
Universidad de Santiago de Compostela.

Plazo de ejecucion: Enero2005- octubre 2007.

Fuente/s financiacion: Direccién Xeral de 1+D. Programa de Tecnologias Ambientales.

Presupuesto total: 60.060 € | Subvencién concedida: 61.060 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Medio Ambiente y Valorizaciéon de
Productos del Mar.

Titulo: Aplicacion de sistemas MES para la integraciéon de los sistemas de gestion
empresarial con el control de la produccidn en plantas de elaboracidon de conservas de
pescado.

Objeto: Integrar los sistemas MES (Manufacturing Execution System) en las plantas
de elaboracién de conservas de pescado, como enlace entre los sistemas de gestion
empresarial tipo ERP con los sistemas de automatizacién y control de la produccién en
planta.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA y Shylex.

Plazo de ejecucion: Enero2005- octubre 2007.

Fuente/s financiacién: Direccion Xeral de I1+D. PGIDT. Programa de Tecnologias de la
Informacién y las Comunicaciones.

Presupuesto total: 89.486 € | Subvencién concedida: 44.743 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.

Titulo: Estudio sobre el aporte de vitaminas a través de la ingesta de platos
preparados a base de productos de la pesca y la acuicultura.

Objeto: Las vitaminas son compuestos esenciales en el metabolismo para el
crecimiento y buen funcionamiento del cuerpo. Debido a que el ser humano no es
capaz de sintetizarlas, excepto la vitamina D, su aporte debe ser a través de la dieta.
Por tanto es de gran interés evaluar los niveles de vitaminas ingeridos a través de
platos preparados basados en productos de la pesca y la acuicultura, debido a la gran
demanda de estos nuevos productos por parte de los consumidores.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA y Shylex.

Plazo de ejecucién: 2006- 2007.

Fuente/s financiacion: Exma. Diputacion Provincial de Pontevedra.

Presupuesto total: 15.000 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria.




2006



Titulo: Valorizacion energética de los lodos fisico-quimicos de depuracidn, generados
en la industria transformadora de productos del mar.

Objeto: Valorizacion energética de lodos mediante la caracterizacion de distintos
lodos generados en la depuracion de las aguas residuales de empresas de elaboracion
de conservas de productos marinos, mediante sistemas fisico-quimicos.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Enero 2005- marzo 2006.

Fuente/s financiacion: PROFIT. Ministerio de Industria, Turismo y Comercio.

Presupuesto total: 60.400 € | Subvencién concedida: 30.200 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Medio Ambiente y Valorizacién de los
Productos del Mar

Titulo: Estudio de la contribucién de los procesos tecnoldgicos aplicados en la
elaboracién de conservas de pescados y mariscos en formas de preparacion tipicas
espafiolas a los niveles finales de hidrocarburos aromaticos policiclicos.

Objeto: Observar la contribucién de los procesos tecnolégicos aplicados en la
elaboracion de conservas de pescados y mariscos a los niveles finales de
Hidrocarburos Aromaticos Policiclicos (HAPs).

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Enero 2005- marzo 2006.

Fuente/s financiacion: Instituto Nacional de Investigacion y Tecnologias Agrarias y
Alimentarias-INIA.

Presupuesto total: 110.762 € Subvencidn concedida: 55.381 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria.

Titulo: Caracterizaciéon de los niveles de nuevos contaminantes organicos persistentes
(PCBs, PCNs y PBDEs) en especies de pescado graso y moluscos bivalvos del litoral
gallego.

Objeto: Estudio sobre los niveles de contaminacién de PCBs, PCNs y PDBEs de ciertas
especies de pescado y marisco del litoral gallego, para su aportaciéon con caracter
prenormativo ya que es posible que se incluyan en la normativa los limites maximos
permitidos de otros contaminantes, ademas de las dioxinas, como son los PCBs, los
PCNs y los PBDEs.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucion: Enero 2003- octubre 2006.

Fuente/s financiacién: Direccion Xeral de I+D. Programa Tecnologias de la
Alimentacién.

Presupuesto total: 70.378 € | Subvencidon concedida: 70.378 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria.




Titulo: Estudio de la toxicidad in vitro de los disruptores hormonales bisfenol A (BFA),
bisfenol A diglicil éter (BADGE) y otros derivados sobre modelos celulares humanos.

Objeto: Caracterizar la toxicidad de BADGE y BFDGE a nivel celular y molecular en las
lineas celulares humanas Caco-2 (células intestinales) y en células de neuroblastoma.
Evaluar la capacidad de estos compuestos de afectar a diferentes parametros
incluyendo marcadores citotdéxicos de muerte celular por necrosis y apoptosis o
muerte celular programada (PCD).

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecuciéon: Enero 2003- octubre 2006.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Programa de Recursos Marinos.

Presupuesto total: 45.595 € | Subvencién concedida: 45.5958 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Microbiologia y Toxinas.

Titulo: Mejora de la calidad de los envases metadlicos para conservas mediante
comprobacién en linea del rebarnizado de las tapas de facil apertura usando visidn
artificial.

Objeto: Estudio, disefio y desarrollo de un prototipo destinado al control de calidad
tras el proceso de rebarnizado de las tapas tipo “abre-facil” utilizadas en la
elaboraciéon de conservas, de manera que se pueda realizar este control de forma
automatizada en todas las unidades fabricadas mediante visidn artificial.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA y Departamento de Tecnologia
Electrénica (Universidade de Vigo)

Plazo de ejecuciéon: Enero 2003- octubre 2006.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Programa de Tecnologias de la
Alimentacién.

Presupuesto total: 128.285 € | Subvencién concedida: 64.098 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnolégico.

Titulo: Sistema de obtenciéon de datos en autoclaves para el calculo de Fo usando
buses de datos.

Objeto: Desarrollar un sistema de control en tiempo real del proceso de esterilizacion
de conservas, adaptado a la problematica especifica del sector de conservas de
pescados y mariscos.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA y Shylex.

Plazo de ejecuciéon: Enero 2004- octubre 2006.

Fuente/s financiacion: Direccién Xeral de I+D. Programa de Tecnologias de la
Informacién y de Comunicacién.

Presupuesto total: 76.602 € | Subvencién concedida: 38.301 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.




Titulo: Estudio para la creacién de etiquetas con baremos de calidad para guiar al
consumidor de conservas de pescado.

Objeto: Presentar la informacion necesaria para servir de baremo de calidad en las
conservas de sardinas, tanto para el consumidor final como para los profesionales del
sector.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Enero 2004- diciembre 2005 (memoria final junio 2006).

Fuente/s financiacion: Ministerio de Ciencia y Tecnologia. INIA. Programa Nacional de
Alimentacién.

Presupuesto total: 76.960 € | Subvencién concedida: 38.480 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.




2005



Titulo: Evaluacion de los niveles de dioxinas, furanos y PCBs presentes
en piensos de pescado destinados a la alimentacién de rodaballo de cultivo Psetta
maxima y su influencia en los niveles detectados en dicha especie.

Objeto: Medicidon de dioxinas y furanos de los piensos de rodaballo empleados en el
mercado espafiol y observar el lugar de fabricacion.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA y Cluster de Acuicultura.

Plazo de ejecuciéon: Enero 2001- diciembre 2004.

Fuente/s financiacion: Instituto Nacional de Investigacion y Tecnologia Alimentaria-
INIA.

Presupuesto total: 157.347 € | Subvencién concedida: 78.672 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria.

Titulo: Estudio sobre la formacién de acrilamida en los tratamientos térmicos de
productos de la pesca conservados (conservas y empanados congelados).
Optimizacion de métodos analiticos.

Objeto: Estudio sobre la formacion de acrilamida con tres objetivos:
¢ Determinar la presencia o ausencia de acrilamida en productos derivados de la
pesca.
e Estudiar el efecto de los tratamientos calorificos de conservas y otros productos
pesqueros en la formacién de acrilamida.
¢ Establecer un método analitico eficaz y sencillo.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucion: Enero 2002- octubre 2004 (memoria junio 2005).

Fuente/s financiacion: Direccién Xeral de I+D. Programa de Tecnologias de la
Alimentacién.

Presupuesto total: 96.470 € | Subvencién concedida: 80.300 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria.




Titulo: Caracteristicas toxicoldgicas de ficotoxinas liposolubles. Proyecto incluido
dentro del Macroproyecto: Produccidn, identificacion y andlisis de toxinas liposolubles
de origen marino. Modo de accion.

Objeto: Caracterizacion toxicolégica de la PTX-6 en neuroblastoma, desarrollo de un
nuevo ensayo fluorescente, desarrollo de un nuevo ensayo fluorescente en placa de
microtitulacion y se estudiara del efecto de esta toxina sobre otras proteinas
estructurales e integrinas.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA y Dpto de Farmacologia de la Facultad
de Veterinaria de Lugo. Universidad de Santiago de Compostela.

Plazo de ejecucién: Diciembre 2001- marzo 2005.

Fuente/s financiacién: Ministerio de Ciencia y Tecnologia. Programa de Recursos
Naturales.

Presupuesto total: 112.990,26 € | Subvencion concedida: 56.495,13 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Microbiologia y Toxinas.

Titulo: Desarrollo de técnicas para la recuperacion de compuestos de interés
presentes en la piel del atun.

Objeto: Estudiar la recuperacién de la cantidad de colageno contenido en la piel del
atun, en funcién de la especie y del tipo de proceso de coccién empleado y estudiar
las técnicas de obtencidon de la gelatina en funcién de las condiciones en las que se
lleva a cabo el proceso de obtencion de la misma a partir del colageno.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecuciéon: Enero 2004- diciembre 2004 (memoria marzo 2005).

Fuente/s financiacion: Ministerio de Industria, Turismo y Comercio. PROFIT.

Presupuesto total: 117.150 € | Subvencién concedida: 50.050 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Medio Ambiente y Valorizacién de los
Productos del Mar.

Titulo: Estudio in vitro de marcadores de apoptosis en células intestinales como
modelo del proceso de toxicidad diarreica (DSP) inducida por las biotoxinas del grupo
del 4cido okadaico.

Objeto: Estudio de marcadores de poptosis en células intestinales como modelo del
proceso de toxicidad diarreica (DSP) inducida por las biotoxinas del grupo del acido
okadaico. Estudiar los cambios morfoldgicos y algunas proteinas del citoesqueleto
celular que se ven afectadas por las diferentes toxinas. Hemos desarrollado un
método muy sensible para la deteccion y cuantificacion de toxinas DSP.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucion: Enero 2002- octubre 2005.

Fuente/s financiacién: Direccidn Xeral de 1+D. Programa Recursos Marifios.

Presupuesto total: 99.995,50 € | Subvencién concedida: 74.402 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Microbiologia y Toxinas.

Otras areas de ANFACO-CECOPESCA implicadas: ---




Titulo: Control y monitorizacidon de equipos presentes en las lineas de produccién de
la industria conservera.

Objeto: Estudiar de la incorporacion de sensores y actuadores que puedan ser utiles
en los distintos tipos de maquinas usadas habitualmente en las empresas conserveras
y que no cuentan con estos sistemas.

Realizar el disefio de una interfaz para poder interactuar con esos
sensores/actuadores desde el sistema de control. Fabricacion de placas hardware de
la interfaz con la programacion de los micros, con los protocolos de comunicacién, asi
como el disefio y desarrollo de software para el sistema remoto de control.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecuciéon: Enero 2003- octubre 2005.

Fuente/s financiacion: Direccion Xeral de I+D. Tecnologias de la Alimentacion.

Presupuesto total: 81.782,250 € | Subvencién concedida: 41.096 €

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnolégico.

Titulo: Desarrollo de técnicas para la recuperacion de compuestos de interés
presentes en la piel del atun.

Objeto: Estudiar la recuperacion de la cantidad de coldgeno contenido en la piel del
atun, en funcion de la especie y del tipo de proceso de coccion empleado y estudiar
las técnicas de obtencion de la gelatina en funcidn de las condiciones en las que se
lleva a cabo el proceso de obtencion de la misma a partir del colageno.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecuciéon: Enero 2004-marzo 2005

Fuente/s financiacidon: PROFIT

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Medio Ambiente y Valorizacién de los
Productos del Mar.




2004



Titulo: Aspectos de beneficio para la salud generados por el consumo de los productos
de atun.

Objeto: Realizar diferentes analisis y comprobaciones para poder concluir los aspectos
de beneficio para la salud generados por el consumo de los productos de atun.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Septiembre 2004-noviembre 2004

Fuente/s financiacion: Interatun.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria.

Titulo: Estudio de los virus bacteriofagos, indicadores de contaminacion viral y fecal
gue pueden estar presentes o afectar a la comercializacién de moluscos bivalvos en la
provincia de Pontevedra.

Objeto: Estudio de la presencia de los virus bacteriéfagos en los moluscos bivalvos en
la provincia de Pontevedra.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Enero 2004-diciembre 2004

Fuente/s financiacion: Diputacion Provincial de Pontevedra.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Microbiologia y Toxinas.

Titulo: Desarrollo de métodos genéticos cualitativos y cuantitativos para la
trazabilidad de merluzas en anadlisis finos de calidad alimentaria.

Objeto: Desarrollado un método genético de identificacion de la especie merluza
incluida en alimentos que han sido sometidos a procesos de elaboracién intensivos,
especialmente alimentos infantiles y homogeneizados comerciales.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Enero 2004-diciembre 2004

Fuente/s financiacion: Xunta de Galicia. Conselleria de Innovacién, Industria e
Comercio.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Biologia Molecular y Biotecnologia.

Titulo: Desarrollo de un sistema automatico para el procesado de pota.

Objeto: Desarrollar un prototipo que permita el corte del ala de la pota de forma
automatica, y la realizacién de las pruebas de fabricacién.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Enero 2002-octubre 2004

Fuente/s financiacion: Secretaria Xeral de 1+D (Xunta de Galicia). PGIDT. Programa de
Recursos Marinos.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.




Titulo: Desarrollo de un sistema automatico para el empaque de atun en bolsas
plasticas.

Objeto: Desarrollar un equipo que realice de forma automatizada el empaque de atun
en envases flexibles esterilizables de formato pequeiio (entre 100 y 500 gramos), con
una elevada precisidon en el peso de cada bolsa y de manera que el atun se presente
como pastilla compacta y no desmigado como ocurria hasta ahora.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecuciéon: Enero 2002-octubre 2004

Fuente/s financiacion: Secretaria Xeral de 1+D (Xunta de Galicia). PGIDT. Programa de
Recursos Marinos.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.

Titulo: Estudio de prospeccion tecnoldgica en el sector transformador de productos
del mar.

Objeto: Disponer de informacién sobre las inquietudes y necesidades del sector
aportando lineas concretas de investigacién tanto por parte de empresas
transformadoras de productos de la pesca, como de disefio y fabricacién de
maquinaria con el objetivo de optimizar los procesos de innovacion en las industrias.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Enero 2002-octubre 2004

Fuente/s financiacion: Secretaria Xeral de 1+D (Xunta de Galicia). PGIDT. Programa de
Recursos Marinos.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.

Titulo: Determinacién de los parametros de esterilizacién y la calidad nutricional y
organoléptica en conservas de pescados y mariscos en envases de vidrio y bolsas
plasticas.

Objeto: Verificar, mediante pruebas de penetracién de calor, los tratamientos
térmicos que se aplican normalmente a los tarros de vidrio y bolsas plasticas para
asegurar su esterilidad comercial.

Elaborar una base de datos con tiempos de referencia para los tratamientos térmicos
de los productos mas representativos envasados en vidrio y bolsas plasticas
resterilizables.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Enero 2003-octubre 2004

Fuente/s financiacion: Secretaria Xeral de 1+D (Xunta de Galicia). PGIDT. Programa de
Recursos Marinos.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.




Titulo: Desarrollo de un sistema CIP (Clean In Place) para las lineas de transporte
empleadas en las plantas de elaboracion de pescados y mariscos.

Objeto: Desarrollar diferentes sistemas de limpieza para su incorporacién a los
diversos sistemas de transporte aplicados en los procesos de manipulacion,
elaboracidn y transporte de alimentos; integrando los mismos en los propios sistemas
de transporte y centralizando los sistemas resultantes en una unidad de limpieza
programable segln funciones requeridas.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecuciéon: Enero 2004-diciembre 2004 (continta en 2005)

Fuente/s financiacion: Secretaria Xeral de 1+D (Xunta de Galicia). PGIDT. Programa de
Recursos Marinos.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.

Titulo: Desarrollo de técnicas para la obtencion de compuestos de interés comercial
presentes en las aguas de elaboracion de conservas de pescado.

Objeto: Desarrollar técnicas para la obtencion de compuestos de interés comercial
presentes en las aguas de elaboracion de conservas de pescado, mediante ensayos de
coagulacion-floculacién con tres compuestos diferentes.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Enero 2004-diciembre 2004

Fuente/s financiacion: Secretaria Xeral de 1+D (Xunta de Galicia). PGIDT. Programa de
Tecnologias Ambientales.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Medio Ambiente y Valorizacién de los
Productos del Mar.

Titulo: FishNose. Development of an electronic nose system for the
automated quality control of smoked fish.

Objeto: Desarrollar un sensor o nariz electrénica que permita detectar la calidad del
salmén ahumado. Se han evaluado varios parametros, tanto quimicos (grasa, sal,
agua, pH, proteinas, etc) como microbiolégicos (recuento de bacterias lacticas y
psicréfilos) asi como andlisis sensoriales que sean capaces de detectar el estado del
pescado.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecuciéon: Octubre 2002-octubre 2004

Fuente/s financiacion: CRAFT- 1999-71304

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Calidad y Seguridad Alimentaria, Biologia
Molecular y Biotecnologia, Microbiologia y Toxinas e Ingenieria, Innovacion y
Desarrollo Tecnolégico.




2003



Titulo: Estudio de la exposicion a benzo (a) pireno y otros hidrocarburos aromaticos
policiclicos (HAPs) en moluscos cultivados en las rias de la provincia de Pontevedra.

Objeto: Conocer la evolucidon real de los niveles de contaminacién que tendran los
mejillones de nuestras rias a lo largo del afio 2003. Debido al caracter de biomarcador
del propio mejillén, los resultados tendrian también un significado de contaminacion
medioambiental. El objetivo de este trabajo es llevar a cabo un control por areas y con
frecuencia mensual a lo largo del afio 2003.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Diciembre 2003

Fuente/s financiacion: Diputacion de Pontevedra.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ciencia y Calidad.

Titulo: Estudio acerca de la incidencia del uso de diferentes aceites de cobertura y
proteinas exdogenas en la calidad nutricional y comercial de las conservas de atun.

Objeto: Determinar diferentes parametros en la calidad de los aceites de cobertura y
realizar la deteccidn de proteinas exogenas con el fin de observar la incidencia del uso
de los diferentes aceites y proteinas en la calidad nutricional y comercial de las
conservas de atun.

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucion: Noviembre 2003

Fuente/s financiacion: Interatun.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ciencia y Calidad.

Titulo: Desarrollo de una técnica de identificacion de especies de anchoa en
semiconserva mediante andlisis del ADN mitocondrial.

Objeto: Desarrollo de una técnica rapida y fiable para la identificacion univoca de las
especies de Engraudlidos comercializadas actualmente bajo la denominacién de
"semiconservas de anchoa". La técnica a desarrollar se basard en el analisis de la
variabilidad interespecifica de un fragmento de gen mitocondrial del citocromo b, lo
gue permitira garantizar una maxima fiabilidad de la técnica analitica

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucion: Marzo 2003

Fuente/s financiacion: Ministerio de Ciencia y Tecnologia. PROFIT.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Biotecnologia, Microbiologia y Toxinas.




Titulo: Sistema de evaluacidn del esfuerzo de apertura en tapas “Easy
Open” de tipo incisién / desgarro.

Objeto: Estudio del esfuerzo de apertura en las tapas con sistemas de facil apertura.
Este sistema de apertura se basa en la combinacién de dos etapas: incision Fuerza
POP) y desgarro (fuerza TEAR).

Organismos involucrados: ANFACO-CECOPESCA.

Plazo de ejecucién: Diciembre 2003

Fuente/s financiacion: Ministerio de Ciencia y Tecnologia. Programa
PROFIT. Accion horizontal de apoyo a Centros Tecnoldgicos.

Area de ANFACO-CECOPESCA responsable: Ingenieria, Innovacién y Desarrollo
Tecnoldgico.




